
Zassenhaus Ręczna krajalnica do chleba
Classic | czerwona | ostrze ze stali Solinger,
grubość cięcia: 1-18 mm, deska i korba z
drewna bukowego, 30 × 25,5 × 19 cm
Indeks: 354956 Producent: Zassenhaus Kod producenta: KP0000072075

Cena: 861.69 zł

Opis

Zassenhaus Ręczna krajalnica do chleba Classic | czerwona |
ostrze ze stali Solinger, grubość cięcia: 1-18 mm, deska i
korba z drewna bukowego, 30 × 25,5 × 19 cm
Producent: Zassenhaus

Ręczna maszynka do krojenia chleba: do szybkiego krojenia wszelkich rodzajów chleba. Z korbą ręczną dla większego
bezpieczeństwa. Odkryj teraz maszynę do krojenia chleba Zassenhaus Classic do Twojej kuchni. Wymiary: 30 _ 25,5 _
19 cm.
Bezpieczeństwo: Inaczej niż w przypadku elektrycznej krajalnicy do chleba, w firmie Zassenhaus CLASSIC decydujesz
się na prędkość cięcia za pomocą korby ręcznej, chroniąc w ten sposób dłonie przed ostrzem tnącym.
Wzornictwo w stylu retro: atrakcyjny design krajalnicy do chleba Zassenhaus Classic zachwyca połączeniem
wytrzymałego, lakierowanego odlewu ciśnieniowego i naturalnego drewna bukowego.
Ostrza z Solingen: wysokiej jakości ostrze ze szlifem falistym jest wyprodukowane w Solingen i tym samym
bezpośrednio ze światowej sławy miasta noży. Do precyzyjnego i szybkiego krojenia chleba.
Grubości cięcia: niezależnie od tego, czy chodzi o grube czy cienkie kromki chleba, z regulowaną grubością cięcia 1-18
mm, można bezstopniowo regulować krajalnicę do chleba Zassenhaus Classic.

waga przedmiotu: 2.42 kilograms
Nazwa modelu: Klasyczny
punkt znaku wypunktowania: Ręczna maszynka do krojenia chleba: do szybkiego krojenia wszelkich rodzajów
chleba. Z korbą ręczną dla większego bezpieczeństwa. Odkryj teraz maszynę do krojenia chleba Zassenhaus Classic
do Twojej kuchni. Wymiary: 30 _ 25,5 _ 19 cm., Bezpieczeństwo: Inaczej niż w przypadku elektrycznej krajalnicy do
chleba, w firmie Zassenhaus CLASSIC decydujesz się na prędkość cięcia za pomocą korby ręcznej, chroniąc w ten
sposób dłonie przed ostrzem tnącym., Wzornictwo w stylu retro: atrakcyjny design krajalnicy do chleba Zassenhaus
Classic zachwyca połączeniem wytrzymałego, lakierowanego odlewu ciśnieniowego i naturalnego drewna bukowego.,
Ostrza z Solingen: wysokiej jakości ostrze ze szlifem falistym jest wyprodukowane w Solingen i tym samym
bezpośrednio ze światowej sławy miasta noży. Do precyzyjnego i szybkiego krojenia chleba., Grubości cięcia:
niezależnie od tego, czy chodzi o grube czy cienkie kromki chleba, z regulowaną grubością cięcia 1-18 mm, można
bezstopniowo regulować krajalnicę do chleba Zassenhaus Classic.
ilość sztuk w opakowaniu: 1
marka: Zassenhaus
wyświetlana waga przedmiotu: 9.1 pounds
poziom opakowania: unit



Stan Nowy

Liczba przedmiotów: 1
zalecane zastosowania produktu: Brotschneidemaschine
rozmiar: One size
numer części: KP0000072075
styl: Pojedynczy
kolor: czerwony
nazwa typu elementu: krajalnica do chleba
waga opakowania przedmiotu: 3.05 kilograms
rodzaj pakietu klienta: opakowanie standardowe
producent: Zassenhaus
zewnętrznie przypisany identyfikator produktu: 4006528072075, 04006528072075
zalecane węzły przeglądania: 20853751031
numer modelu: M072075
specjalna funkcja: Blokada bezpieczeństwa
Tryb pracy: Ręczny
nazwa przedmiotu: Zassenhaus Ręczna krajalnica do chleba Classic | czerwona | ostrze ze stali Solinger, grubość
cięcia: 1-18 mm, deska i korba z drewna bukowego, 30 × 25,5 × 19 cm
data premiery: 2020-03-01T00:00:01Z
data uruchomienia strony produktu: 2019-03-04T14:04:20.931Z
materiał: Stal nierdzewna

Parametry
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