Wisthof NOz do tososia, Classic

B (1040102432), ostrze 32 cm, kuty, nierdzewny,
bardzo diugi n6z kucharski z prostym ostrzem
| szlifem kulkowym

Indeks: 254043 Producent: Wiisthof Kod producenta: 1040102432

Cena: 928.44 z

Opis

Wisthof NOz do tososia, Classic (1040102432), ostrze 32 cm,
kuty, nierdzewny, bardzo dtugi n6z kucharski z prostym
ostrzem i szlifem kulkowym

Producent: Wusthof

Ten dhugi n6z kucharski Wiisthof Classic to niezbedne narzedzie dla kazdego kucharza i pasjonata gotowania. Idealnie
nadaje sie do usuwania ryby ze skéry, zwtaszcza tososia, dzieki swojemu bardzo diugiemu i elastycznemu ostrzu.

Ostrze tego specjalnego noza jest wykute z jednego kawaika stali Wiisthof, hartowane na 58° Rockwell i szlifowane
laserowo, co zapewnia ostateczng ostrosc i precyzje ciecia. Kulki na ostrzu zapobiegaja przyklejaniu sie cienkich plastrow.

Antyposlizgowe uchwyty z tréjnitym montazem sg higieniczne i dobrze lezg w dtoni, zapewniajac ergonomiczne ciecie bez
zmeczenia. Ten stabilny i wywazony n6z firmy Wusthof to najlepszy wybor dla profesjonalistéw i amatoréw gotowania.

e N6z Wusthof Classic przekonuje ponadczasowym wzornictwem i niezawodng wydajnoscia. Sa tatwe w pielegnaciji i
oferuja dla kazdego fana zywnosci odpowiednie narzedzie do gotowania — np. ten wyjatkowo dtugi, waski n6z z
ostrzem 32 cm do cieniutkich ciec.

e Ten specjalny n6z z bardzo dtugim, elastycznym ostrzem idealnie nadaje sie do usuwania ryb ze skory, np. tososia (lub
réwniez szynki) w bardzo delikatne plasterki. Wyjatkowa ostro$¢ i ditugie ostrze bez trudu porcjuje réwniez duze
kawalki.

e Bardzo ostre ostrze jest wykute z jednego kawatka stali Wisthof, hartowane na 58° Rockwell i jest szlifowane laserowo
metoda ostrzenia zanim otrzyma ostateczng ostro$¢. Kulki zapobiegajg przyklejaniu sie cienkich szyb.

e Dobry néz z antyposlizgowymi uchwytami ze specjalnego tworzywa sztucznego. Sg one potrojnie nitowane nitami ze
stali nierdzewnej, montowane bezspoinowo i bardzo higieniczne. Ergonomiczny uchwyt dobrze lezy w dtoni i wspiera
bezpieczne ciecie bez zmeczenia.

e Ten catkowicie stabilny, wysokiej jakosci n6z firmy Wiisthof jest idealnie wywazony, wspiera bezpieczng prace i dzieki
temu idealnie nadaje sie do codziennej pracy w kuchni. Markowy n6z prawdziwego przedsiebiorstwa z tradycjami:
Wyprodukowano w Niemczech — kuty w Solingen

e jezyk: german
e waga przedmiotu: 0.2 pounds
e lLiczba czesci: 1




e certyfikacja testéw zewnetrznych: Nein

e Nazwa modelu: Classic

e marka: WUSTHOF

e ogo6lne stowo kluczowe: N6z szefa kuchni, niemiecki n6z, wyprodukowany w Solingen, najlepszy néz, Wuesthof, n6z
Wasthof, ostry n6z.

e wysSwietlana waga przedmiotu: 0.22 kilograms

e numer czesci: 1040102432

e waga opakowania przedmiotu: 0.227 kilograms

e producent: Wiisthof

e numer modelu: 1040102432

e dostawca zadeklarowat rozporzadzenie dg hz: not_applicable

e jest kruchy: 1

e rok modelowy: 2020

e nazwa przedmiotu: Wisthof N6z do tososia, Classic (1040102432), ostrze 32 cm, kuty, nierdzewny, bardzo dtugi n6z
kucharski z prostym ostrzem i szlifem kulkowym

e rodzaj konstrukcji: Podrobiony

e materiat: stal szlachetna

Parametry

Stan Nowy
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