WUSTHOF Klasyczny n6z do szynki 16 cm

Indeks: 263305 Producent: Wiisthof Kod producenta: 1040100716

Cena: 516.48 zt

Opis

WUSTHOF Klasyczny n6z do szynki 16 cm
Producent: Wsthof

Wisthof Klasyczny néz do miesa to niezawodne narzedzie, ktére przypadnie do gustu zaréwno profesjonalnym kucharzom,
jak i amatorom. Doskonale sprawdzi sie w krojeniu miesa, w tym réwniez w krojeniu szynki. Ostrze noza o dtugosci 16 cm
jest bardzo ostre, co umozliwia precyzyjne ciecie nawet wtedy, gdy mieso jest surowe.

Siegnij po ten n6z bez obaw o jego jakos¢. Ostrze jest wykonane z jednego kawatka stali Wiisthof i hartowane do 58°
Rockwell, co sprawia, ze n6z zachowa swojg ostros¢ przez dtugi czas. Ponadto, ergonomiczny uchwyt zapewni wygode w
trakcie korzystania z noza i zminimalizuje ryzyko zmeczenia dtoni.

N6z Wisthof Klasyczny do miesa jest dostepny w wielu wersjach o r6znych diugos$ciach ostrza. Wszystkie wersje
zachowuja jednak doskonatg wydajnosc¢ i niemiecka jakos¢ wykonania. Nie czekaj i skompletuj swojg kolekcje nozy
Waisthof juz dzis!

e Waisthof Klasyczne noze przekonujg ponadczasowym wzornictwem i niezawodng wydajnoscia. Sa tatwe w pielegnaciji
i dzieki duzemu asortymentowi dla kazdego fana zywnos$ci odpowiednie narzedzie do gotowania — np. ten poreczny
néz z ostrzem 16 cm do precyzyjnego ciecia

e smazenie, szynki lub drobi, niezaleznie od tego, czy surowe lub gotowane mieso, podziela i porcjuje ostry n6z do
miesa (n6z do krojenia) z waskim, mocnym ostrzem doktadnie i bez trudu i nadaje sie réwniez do krojenia owocow z
miekka skoérg

e Bardzo ostre ostrze jest kute z jednego kawatka stali Wisthof i hartowane do 58° Rockwell i szlifowane laserowo
metoda ostrzenia przed recznie otrzymaniem ostatecznego $ciggania polerskiego — a tym samym ich ekstremalna,
dhugotrwatg ostros¢

e Dobry néz z antyposlizgowymi uchwytami ze specjalnego tworzywa sztucznego. Sg one potrojnie nitowane nitami ze
stali nierdzewnej, montowane bez spoin i bardzo higieniczne. Ergonomiczny uchwyt dobrze lezy w dtoni i zapewnia
bezpieczne ciecie bez zmeczenia

e Ten wysokiej jakosci noz dla profesjonalnego kucharza i amatorskiego jest dostepny w wielu wersjach o dtugosci
ostrza od 14 cm do 26 cm. Markowy néz prawdziwego przedsiebiorstwa z tradycjami: Wiisthof — Made in Germany,
kuty w Solingen

e jezyk: german

e waga przedmiotu: 0.2 pounds

e lLiczba czesci: 1

e certyfikacja testéw zewnetrznych: Nein
e Nazwa modelu: klasyczny

e hazmat: 0.0

e marka: WUSTHOF




e ogolne stowo kluczowe: Wusthof f; Wusthof; Classik; Klasyk; HRC; néz do ciecia szynki i tososia; profesjonalny n6z
do miesa; wytrzymatos¢ ciecia, n6z do miesa, bardzo ostry, n6z do tososia; najlepszy néz; super néz; bardzo dtugi néz
do miesa

e wysSwietlana waga przedmiotu: 0.16 kilograms

e kolekcja: klasyczny

e rozmiar: 16 cm

e npumer czesci: 1040100716

e nazwa typu elementu: Wisthof N6z do szynki Classic (1040100716), dtugos¢ ostrza 16 cm, kuty, nierdzewna stal
nierdzewna, waski, bardzo ostry n6z do miesa

e waga opakowania przedmiotu: 0.17 kilograms

e producent: Wiisthof

e numer modelu: 1040100716

e dostawca zadeklarowat rozporzadzenie dg hz: not_applicable

e jest kruchy: 1

e rok modelowy: 2020

e nazwa przedmiotu: WUSTHOF Klasyczny n6z do szynki 16 cm

¢ rodzaj konstrukcji: Kute

e materiat: Stal nierdzewna

Parametry

Stan Nowy
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