
WMF nóż do filetowania Spitzenklasse Plus
długość 27 cm długość ostrza 17 cm
wydajność cięcia wyprodukowano w
Niemczech kuty specjalny ostrze stal
bezszwowo nitowany plastikowy uchwyt
Indeks: 539503 Producent: WMF Group GmbH Kod producenta: 1895936032

Cena: 267.81 zł

Opis

WMF nóż do filetowania Spitzenklasse Plus długość 27 cm
długość ostrza 17 cm wydajność cięcia wyprodukowano w
Niemczech kuty specjalny ostrze stal bezszwowo nitowany
plastikowy uchwyt
Producent: WMF Group GmbH

Niezwykle precyzyjny nóż do filetowania WMF Spitzenklasse Plus o długości 27 cm, z ostrzem o długości 17 cm, to idealne
narzędzie dla każdego kucharza. Wyjątkowo ostre ostrze wykonane z wysokiej jakości specjalnej stali ostrzowej zapewnia
długotrwałą ostrość i precyzyjne cięcie. Ergonomicznie ukształtowany uchwyt zapewnia wygodne i stabilne trzymanie noża
podczas pracy. Doskonała jakość wykonania oraz niemiecka precyzja sprawiają, że nóż WMF Spitzenklasse Plus to
niezastąpione narzędzie w każdej kuchni.

Wyjątkowa technologia Performance Cut, łącząca tradycyjne procesy kucia z nowoczesną precyzją, sprawia, że ten nóż
zapewnia niezwykłą długotrwałą ostrość. Kute ostrze bezszwowo nitowane z wysokiej jakości tworzywa sztucznego
gwarantuje bezpieczne i higieniczne użytkowanie. Ostrze noża łatwo utrzymać w doskonałej formie poprzez ręczne
czyszczenie po użyciu.

WMF Spitzenklasse Plus to nóż produkowany w Niemczech, będący klasykiem w kolekcji WMF od ponad 30 lat.
Wyjątkowa jakość, solidność i doskonałe właściwości cięcia sprawiają, że ten nóż to nie tylko praktyczne narzędzie, ale
również elegancki element wyposażenia kuchni. Pozwól sobie na profesjonalne cięcie i komfortowe użytkowanie z nóżkiem
WMF Spitzenklasse Plus!

Całkowita długość: 27 cm, długość ostrza: 17 cm | Numer artykułu: 1895936032 – do tej kolekcji noży dostępne są inne
rodzaje i kombinacje zestawów.
Materiał: Kute ostrze wykonane z nierdzewnej i kwasoodpornej specjalnej stali ostrzowej. Długotrwała ostrość dzięki
hartowanemu ostrzu. Nitowany uchwyt bez rowków z wysokiej jakości tworzywa sztucznego.
Technologia Performance Cut: Połączenie tradycyjnych procesów kucia z najnowocześniejszą technologią precyzyjną
zapewnia niezwykłą długotrwałą ostrość.
Ergonomicznie ukształtowany uchwyt i idealnie wyważony ciężar ostrza i uchwytu zapewniają wygodną obsługę.
Bezprzegubowe wykonanie sprawia, że jest doskonale sanitarna – brak odczuwalnych przejść między ostrzem, osłoną



Stan Nowy

i uchwytem. Czyszczenie noża: Pranie ręczne.
Wyprodukowano w Niemczech – nóż w jakości premium, wyprodukowany w naszej własnej kuli ostrzowej w
Niemczech. Klasyk – część kolekcji WMF od ponad 30 lat.

waga przedmiotu: 180 grams
Liczba części: 1
punkt znaku wypunktowania: Całkowita długość: 27 cm, długość ostrza: 17 cm | Numer artykułu: 1895936032 – do
tej kolekcji noży dostępne są inne rodzaje i kombinacje zestawów., Materiał: Kute ostrze wykonane z nierdzewnej i
kwasoodpornej specjalnej stali ostrzowej. Długotrwała ostrość dzięki hartowanemu ostrzu. Nitowany uchwyt bez
rowków z wysokiej jakości tworzywa sztucznego., Technologia Performance Cut: Połączenie tradycyjnych procesów
kucia z najnowocześniejszą technologią precyzyjną zapewnia niezwykłą długotrwałą ostrość., Ergonomicznie
ukształtowany uchwyt i idealnie wyważony ciężar ostrza i uchwytu zapewniają wygodną obsługę. Bezprzegubowe
wykonanie sprawia, że jest doskonale sanitarna – brak odczuwalnych przejść między ostrzem, osłoną i uchwytem.
Czyszczenie noża: Pranie ręczne., Wyprodukowano w Niemczech – nóż w jakości premium, wyprodukowany w naszej
własnej kuli ostrzowej w Niemczech. Klasyk – część kolekcji WMF od ponad 30 lat.
ilość sztuk w opakowaniu: 1
marka: WMF
Liczba przedmiotów: 1
rozmiar: 37 x 8 x 3 cm
objętość cieczy: 1 milliliters
numer części: 1895936032
kolor: Czarny
zawiera płynną zawartość: 1
waga opakowania przedmiotu: 0.2 kilograms
producent: WMF Group GmbH
zewnętrznie przypisany identyfikator produktu: 4000530678072, 04000530678072
zalecane węzły przeglądania: 20853742031
numer modelu: 1895936032
nazwa przedmiotu: WMF nóż do filetowania Spitzenklasse Plus długość 27 cm długość ostrza 17 cm wydajność
cięcia wyprodukowano w Niemczech kuty specjalny ostrze stal bezszwowo nitowany plastikowy uchwyt
data premiery: 2017-01-17T00:00:01Z
rodzaj konstrukcji: Podrobiony
data uruchomienia strony produktu: 2014-09-07T14:39:15.654Z
materiał: stal

Parametry
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