Wakoli EDIB Pro n6z biurowy ze stali damascenskiej, ostrze
8,50 cm, bardzo ostre z 67 warstw z rdzeniem ze stali
VG110, ndz ze stali damascenskiej, profesjonalny ndz szefa
kuchni, wykonany z prawdziwej stali damascenskie; i
rekojesci z drewna pakka

Indeks: 5653752 Producent: Oleio

Cena: 275.47 z

Opis

Wakoli EDIB Pro ndz biurowy ze stali damascenskiej, ostrze
8,50 cm, bardzo ostre z 67 warstw z rdzeniem ze stali VG10,
noz ze stali damascenskiej, profesjonalny n6z szefa kuchni,
wykonany z prawdziwej stali damascenskiej i rekojesci z
drewna pakka

Producent: Oleio

Profesjonalny néz biurowy Wakoli EDIB Pro cechuje sie ostrzem o dtugosci 8,50 cm wykonanym z 67 warstw stali
damascenskiej. Dzieki wysokiemu stopniowi twardosci ostrza, ten néz kuchenny zapewnia niezwyklg ostros¢ i precyzje
podczas ciecia. Ergonomiczny uchwyt z drewna pakka sprawia, ze néz idealnie lezy w dtoni i jest wygodny w uzytkowaniu
dla os6b lewo- i praworecznych.

Unikalna struktura stali damascenskiej sprawia, ze kazdy n6z Wakoli EDIB Pro jest wyjatkowy. Odpowiedni do krojenia i
obrébki owocéw, warzyw oraz do wykonania dekoraciji, ten n6z biurowy to niezbedne narzedzie w kuchni kazdego
mitosnika gotowania. Dzieki wysokiej jakosci materiatéw i precyzyjnemu wykonaniu, néz ten doskonale sprawdzi sie
réwniez jako prezent dla bliskiej osoby.

Wakoli EDIB Pro to potgczenie tradycyjnego rzemiosta z nowoczesng technologia, ktére daje efekt w postaci niezwykle
ostrego i trwatego noza kuchennego. Ten profesjonalny n6z biurowy to nie tylko narzedzie pracy, ale takze wyjatkowy
element wyposazenia kuchni. Odkryj magie gotowania z n6z Wakoli EDIB Pro ze stali damascenskiej!

e Wiasciwosci noza — profesjonalny néz biurowy z uchwytem z drewna pakka ma dtugos¢ 20,00 cm i dtugos¢ ostrza 8,50
cm. Dzieki zastosowaniu stali damascenskiej wykonanej z 67 warstw z rdzeniem VG10, osiggnieto stopien twardosci
ostrza 60+2 HRC. Ten profesjonalny néz kuchenny jest i pozostaje bardzo ostry.

e Ergonomiczny uchwyt: najlepiej wywazony n6z biurowy do matych i filigranowych prac tngcych. Nadaje sie idealnie do
ciecia i czyszczenia owocow, warzyw, grzyboéw lub do wykonywania dekoracji. Dzieki symetrycznemu uchwytowi i
dwustronnemu szlifowi n6z idealnie nadaje sie dla os6b lewo- i praworecznych. Szczegdlna ergonomia innowacyjnego
uchwytu oraz pierwszorzedny rozktad srodka ciezkosci zapewniajg niemeczaca prace w kuchni.

e Kazdy no6z jest unikatowy: indywidualna struktura stali damascenskiej sprawia, ze kazdy néz jest unikatowy i tym




samym wyjatkowy. Badz gwiazda w swojej kuchni, niezaleznie od tego, czy gotujesz dla przyjaciot i rodziny, czy tylko
dla siebie. Jeszcze nigdy gotowanie nie byto tak proste.

Idealny jako prezent: profesjonalny néz szefa kuchni to idealny pomyst na prezent dla Ciebie i Twoich bliskich. Nie
tylko mitoénicy nozy bedg zachwyceni wzornictwem, jakoScig i ostroscig. Ten néz kuchenny ze stali damascenskiej jest
hitem w kazdej kuchni. Na pewno Ci sie spodoba! N6z damasceniski jest dostarczany w eleganckim pudetku
prezentowym i jest idealnym prezentem na kazdg okazje.

Gwarancja satysfakcji: nasza najwieksza nagroda to Twoje zadowolenie. W przypadku pytan lub problemoéw z tym
produktem prosimy o kontakt. W dni robocze w ciggu 24 godzin otrzymasz propozycje rozwigzania z naszego dziatu
obstugi klienta. Jesli nasze rozwigzanie, otrzymasz zwrot pieniedzy do 30 dni po zakupie, obiecujemy.

waga opakowania przedmiotu: 0.34 kilograms

producent: Oleio

zewnetrznie przypisany identyfikator produktu: 4250567706846

zalecane wezty przegladania: 20853747031, 20658154031

punkt znaku wypunktowania: Wtasciwosci noza — profesjonalny n6z biurowy z uchwytem z drewna pakka ma
dtugosc¢ 20,00 cm i dlugos¢ ostrza 8,50 cm. Dzieki zastosowaniu stali damascenskiej wykonanej z 67 warstw z
rdzeniem VG10, osiggnieto stopien twardosci ostrza 60+2 HRC. Ten profesjonalny néz kuchenny jest i pozostaje
bardzo ostry., Ergonomiczny uchwyt: najlepiej wywazony n6z biurowy do matych i filigranowych prac tngcych. Nadaje
sie idealnie do ciecia i czyszczenia owocow, warzyw, grzybow lub do wykonywania dekoracji. Dzieki symetrycznemu
uchwytowi i dwustronnemu szlifowi néz idealnie nadaje sie dla oséb lewo- i praworecznych. Szczegélna ergonomia
innowacyjnego uchwytu oraz pierwszorzedny rozktad srodka ciezkosci zapewniaja niemeczaca prace w kuchni., Kazdy
néz jest unikatowy: indywidualna struktura stali damascenskiej sprawia, ze kazdy néz jest unikatowy i tym samym
wyjatkowy. Badz gwiazda w swojej kuchni, niezaleznie od tego, czy gotujesz dla przyjaciét i rodziny, czy tylko dla
siebie. Jeszcze nigdy gotowanie nie byto tak proste., Idealny jako prezent: profesjonalny n6z szefa kuchni to idealny
pomyst na prezent dla Ciebie i Twoich bliskich. Nie tylko mitosnicy nozy bedg zachwyceni wzornictwem, jakosciag i
ostroscig. Ten n6z kuchenny ze stali damascenskiej jest hitem w kazdej kuchni. Na pewno Ci sie spodoba! N6z
damascenski jest dostarczany w eleganckim pudetku prezentowym i jest idealnym prezentem na kazda okazje.,
Gwarancja satysfakcji: nasza najwieksza nagroda to Twoje zadowolenie. W przypadku pytan lub probleméw z tym
produktem prosimy o kontakt. W dni robocze w ciggu 24 godzin otrzymasz propozycje rozwigzania z naszego dziatu
obstugi klienta. Jesli nasze rozwigzanie, otrzymasz zwrot pieniedzy do 30 dni po zakupie, obiecujemy.

Opis produktu: Wakoli n6z biurowy ze stali damascenskiej, ostrze o dtugosci 8,50 cm, do ciecia i turnieju owocéw,
warzyw, Wakoli EDIB Pro z wysokiej jakosci opakowaniem na prezent Noze ze stali damascenskiej z serii Wakoli Edib
Pro nalezg do najostrzejszych serii nozy na Swiecie. N6z biurowy szczegdlnie dobrze nadaje sie do krojenia owocéw i
warzyw. Jest maty, praktyczny i mimo to bardzo dobrze lezy w dtoni. Wysokiej jakosci uchwyt z drewna pakka
przyjemnie lezy w dtoni i zapewnia prace w kuchni. Dzieki ergonomicznemu ksztattowi uchwytu néz biurowy nadaje sie
dla os6b lewo- i praworecznych. Ostrze o dtugosci 8,50 cm jest wykonane z 67 warstw stali, oryginalnej, japoriskiej stali
damascenskiej z rdzeniem stalowym VG-10 i o stopniu twardos$ci 60£2HRC. Te warstwy stalowe zostaty wielokrotnie
nawiniete, dzieki czemu struktura z ré6znych warstw kazdego noza jest wyjgtkowym produktem i unikatem. Te noze nie
tylko wygladajg wyjatkowo, ale sa réwniez ostre jak brzytwa! W przypadku naszych nozy tradycyjne rekodzieto tgczy
sie z nowoczesng azjatycka sztuka kowalg. Dzieki idealnie dobranej kombinacji réznych surowcéw powstaje unikalny
produkt, ktéry jest bardzo twardy i dzieki temu dtuzej pozostaje ostry. Przekonaj sie sam! Cechy: Dlugos$¢ noza/ostrza:
20,00 cm / 8,50 cm Ostrze: wykonane z 67 warstw japonskiej stali damascenskiej. Stopien twardosci ostrza:
60+2HRC, rdzen stalowy VG-10. Materiat uchwytu: drewno pakka, brgzowy Styl: kuchnia hobbystyczna, profesjonalna
marka: Wakoli

ogolne stowo kluczowe: N6z kuchenny ze stali damascenskiej, profesjonalny néz szefa kuchni, damascenski, ostry,
zestaw nozy szefa kuchni santoku, néz uniwersalny néz santoku, kiritsuke, zestaw nozy damascernskich, zestaw nozy
kuchennych vg10 gyoto

diugos¢ przedmiotu: 29 centimeters

nazwa przedmiotu: Wakoli EDIB Pro n6z biurowy ze stali damascenskiej, ostrze 8,50 cm, bardzo ostre z 67 warstw z
rdzeniem ze stali VG10, n6z ze stali damascenskiej, profesjonalny n6z szefa kuchni, wykonany z prawdziwej stali
damascenskiej i rekojesci z drewna pakka

data uruchomienia strony produktu: 2021-12-04T04:01:50.687Z

Liczba przedmiotéw: 1




Parametry

Stan Nowy
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