Wakoli EDIB noz ze stali damascenskiej, n6z
uniwersalny, ostrze 12,50 cm, bardzo ostry, z
67 warstw, n0z kuchenny ze stali
damascenskiej i profesjonalny n6z kuchenny z
prawdziwej japonskiej stali damascenskiej z
uchwytem z drewna pakka

Indeks: 553887 Producent: Oleio Kod producenta: 1DM-ALL-EDB

Cena: 306.27 zt

Opis

Wakoli EDIB noz ze stali damascenskiej, ndz uniwersalny,
ostrze 12,50 cm, bardzo ostry, z 67 warstw, n0z kuchenny ze
stali damascenskiej i profesjonalny n6z kuchenny z
prawdziwej japonskiej stali damascenskiej z uchwytem z
drewna pakka

Producent: Oleio

Niesamowicie ostry néz kuchenny Wakoli EDIB ze stali damascenskiej to doskonate narzedzie do precyzyjnego krojenia i
siekania. Ostrze o dtugosci 12,50 cm wykonane z 67 warstw oryginalnej japonskiej stali damascenskiej gwarantuje
niezréwnang jakos¢ i trwatos¢. Ergonomiczny uchwyt z drewna pakka sprawia, ze praca w kuchni staje sie przyjemnoscia.
Ten uniwersalny noz jest idealnym prezentem dla mito$nikéw kulinariéw.

N6z kuchenny Wakoli EDIB to potaczenie tradycji i nowoczesnosci. Kazdy noz jest wyjatkowy dzieki strukturze 67 warstw
stali damasceniskiej. Zostat perfekcyjnie wywazony, aby zapewni¢ komfort uzytkowania oraz precyzje ciecia. Niezwykle
twarda stal VG10 osigga stopien twardosci 60 + 2 HRC, co sprawia, ze ten néz jest niezwykle ostry i skuteczny.

N6z kuchenny Wakoli EDIB to niezbedny element wyposazenia kazdej kuchni. Doskonale sprawdzi sie podczas
przygotowywania potraw, krojenia owocéw, warzyw czy miesa. Dzieki eleganckiemu designowi i wysokiej jakosci
wykonania, néz ten stanowi nie tylko narzedzie, ale réwniez element dekoracyjny. Przekonaj sie o jego wyjatkowym
kunszcie i funkcjonalnosci.

e Wiasciwosci noza — profesjonalny, uniwersalny néz z uchwytem z drewna pakka ma dtugos¢ 24,00 cm i diugos¢ ostrza
noza 12,50 cm.

e Ostry n6z do golenia — dzieki stali damascenskiej VG10 osigga stopien twardosci ostrza 60 + 2 HRC. Profesjonalny
noz kuchenny jest bardzo ostry.

e Ergonomiczny uchwyt — idealnie wywazony n6z uniwersalny do miesa, owocow, warzyw, sushi i sashimi. Z
ergonomicznie uksztattowanym uchwytem z drewna pakka dla niemeczacej pracy w kuchni.

e |dealny jako prezent — uniwersalny n6z to idealny pomyst na prezent. Profesjonalny n6z damascenski to wyjatkowy




prezent dla mezczyzn, kobiet i mitosnikdw nozy
e W eleganckim pudetku na prezent — dzieki pieknemu opakowaniu ten n6z damascenski mozna od razu podarowac i
bedzie wielkg radoscig dla kazdego ambitnego kuchni!

e kolor: Kolor drewna, srebrny

e waga opakowania przedmiotu: 0.4 kilograms

e producent: Oleio

e zewnetrznie przypisany identyfikator produktu: 4250567706303

e zalecane wezly przegladania: 20853747031, 20658154031

¢ punkt znaku wypunktowania: Wiasciwosci noza — profesjonalny, uniwersalny n6z z uchwytem z drewna pakka ma
dhugosc¢ 24,00 cm i dlugos¢ ostrza noza 12,50 cm., Ostry n6z do golenia — dzieki stali damascenskiej VG10 osigga
stopien twardos$ci ostrza 60 + 2 HRC. Profesjonalny n6z kuchenny jest bardzo ostry., Ergonomiczny uchwyt — idealnie
wywazony néz uniwersalny do miesa, owocow, warzyw, sushi i sashimi. Z ergonomicznie uksztattowanym uchwytem z
drewna pakka dla niemeczgcej pracy w kuchni., Idealny jako prezent — uniwersalny néz to idealny pomyst na prezent.
Profesjonalny n6z damasceriski to wyjatkowy prezent dla mezczyzn, kobiet i mitosnikow nozy, W eleganckim pudetku
na prezent — dzieki pieknemu opakowaniu ten n6z damascenski mozna od razu podarowac i bedzie wielkg radosciag
dla kazdego ambitnego kuchni!

e Opis produktu: N6z uniwersalny Wakoli — n6z damascenski z serii "Wakoli EDIB? N6z ze stali damasceriskiej marki

Wakoli z serii Edib nalezy do najostrzejszych serii nozy na Swiecie. Doskonale wywazony z ergonomicznym uchwytem,

uniwersalny néz z serii Edib jest wygodny w uzyciu. Uchwyt z drewna pakka przyjemnie lezy w dtoni i zapewnia

niemeczaca prace w kuchni. Uniwersalny n6z idealnie nadaje sie do krojenia owocéw, warzyw, miesa, kietbasy i

wszystkich drobnych cie€. Ostrze o dtugosci 12,50 cm jest wykonane z 67 warstw stali z oryginalnej japonskiej stali

damascenskiej, osigga stopien twardosci 60 + 2 HRC. Te warstwy stali zostaly wielokrotnie owiniete, dzieki czemu

struktura ré6znych warstw sprawia, ze kazdy noz jest wyjatkowy. Ergonomicznie uksztattowany uchwyt jest wykonany z

wysokiej jakosci drewna pakka. Nasze noze tacza tradycyjne rekodzieto z nowoczesna azjatycka sztuka kowalska.

Dzieki idealnie dopasowanemu potgczeniu roznych surowcow powstaje wyjatkowy produkt, ktéry jest bardzo twardy i

dzieki temu dtuzej pozostaje ostry. Na pewno Ci sie spodoba! N6z uniwersalny jest dostarczany w pieknym pudetku

prezentowym. Cechy: n6z / dtugos¢ ostrza: 24,00 cm / 12,50 cm Ostrze: wykonane z 67 warstw stali Stopien twardosci

ostrza: 60+2 HRC Wyglad ostrza: indywidualna struktura damascenska Uchwyt: drewno pakka

marka: Wakoli

ogdlne stowo kluczowe: N6z kuchenny ze stali damascenskiej, n6z szefa kuchni, n6z do miesa, stal damascenska,
japonski profesjonalny zestaw nozy damascenskich, n6z szefa kuchni, profesjonalny n6z do chleba

diugos$¢ przedmiotu: 240 millimeters

e nazwa przedmiotu: Wakoli EDIB n6z ze stali damascenskiej, n6z uniwersalny, ostrze 12,50 cm, bardzo ostry, z 67
warstw, néz kuchenny ze stali damascenskiej i profesjonalny néz kuchenny z prawdziwej japoriskiej stali
damascenskiej z uchwytem z drewna pakka

data uruchomienia strony produktu: 2021-06-05T00:28:41.819Z

materiat: Orzech

Parametry

Stan Nowy
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