. Uniwersalny profesjonalny n6z
““ HUPblackSeries18 200222

Indeks: 891602 Producent: Haupa Kod producenta: 200222

Cena: 34.55 zi

Opis

Uniwersalny profesjonalny n6z HUPblackSeries18 200222

Producent: Haupa

, Materiat ostrza: Stal nierdzewna, Grubos¢ ostrza: 2,5 mm, Twardo$c¢ ostrza: 58 HRC. N6z HUPblackSeries18 to
uniwersalne narzedzie dla kazdego profesjonalisty i amatora kuchennego. Dzieki dtugosci ostrza wynoszacej 100 mm oraz
prostemu ksztattowi idealnie nadaje sie do ciecia miesa, warzyw czy owocow. Ostrze wykonane jest z wysokiej jakosci stali
nierdzewnej o grubosci 2,5 mm oraz twardos$ci na poziomie 58 HRC co gwarantuje trwatos¢ i odpornos¢ na uszkodzenia
mechaniczne. Dodatkowo raczka noza zostata wykonana z antyposlizgowego tworzywa sztucznego co zapewnia pewny
chwyt nawet w mokrych warunkach pracy. Uniwersalnos¢ tego noza sprawia ze doskonale sprawdzi sie zaréwno w
domowej jak i profesjonalnej kuchni a jego wytrzymatos¢ pozwoli cieszy€ sie nim przez wiele lat uzytkowania bez
koniecznosci wymiany lub naprawy.N6z ten moze by¢ réwniez Swietnym prezentem dla oséb interesujacych sie
gotowaniem lub pracujacych w branzy gastronomicznej - dzieki swojej funkcjonalnosci bedzie stanowit niezbedne
narzedzie podczas codziennych czynnosci kulinarzych.Warto takze wspomnie¢ o estetyce noza - minimalistyczny design
oraz czarny kolor sprawiaja, ze n6z HUPblackSeries18 prezentuje sie bardzo elegancko i nowoczes$nie.

e Certyfikat VDE nie

e Diugosé catkowita 167 mm
e Diugos$é ostrza 100 mm

e Ksztatt klingi Prosty

e Materiat ostrza Inne

e Materiat uchwytu Tworzywo sztuczne
e Model sktadany tak

e Mozliwo$é wysuwania tak
e N6z do tapet tak

e Wysokos¢ klingi 18 mm

e Z blokada tak

e Ze stopka prowadzgca tak

Parametry

Stan Nowy
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