Riess, 0494-022, Forma do pieczenia 26,
CLASSIC - Formy do pieczenia, Srednica 26
cm, wysokosc 8,0 cm, emalia, czarna,
podnoszona podstawa

Indeks: 564046 Producent: Riess Kelomat GmbH Kod producenta: Riess _0494-022

Cena; 297.59 zt

Opis

Riess, 0494-022, Forma do pieczenia 26, CLASSIC - Formy
do pieczenia, Srednica 26 cm, wysokosc 8,0 cm, emalia,
czarna, podnoszona podstawa

Producent: Riess Kelomat GmbH

Okragta forma emaliowana do pieczenia ciast marki Riess, o srednicy 26 cm i wysokosci 8,0 cm. Wykonana z emalii w
kolorze czarnym, z podnoszong podstawa i brzegami emaliowanymi. Nadaje sie do wszystkich rodzajéw kuchenek i jest
odporna na temperature do 450°C.

Solidna i trwata forma do pieczenia, idealna do ciast takich jak Sachertorte, Linzertorte, Malakofftorte. Podnoszona
podstawa utatwia wyjecie ciasta po upieczeniu. Zeliwny rdzen zapewnia rbwnomierne rozprowadzanie ciepta, co przekiada
sie na doskonate rezultaty pieczenia.

Naczynie emaliowane o gtadkiej, nieporowatej powierzchni, tatwej w czyszczeniu. Mozna uzywac na réznych rodzajach
kuchenek, rowniez na indukcyjnych i otwartym ogniu. To idealne rozwigzanie do energooszczednego gotowania i
pieczenia, zapewniajgce doskonatg higiene i trwatosc.

e Okragta forma emaliowana do tortéw, z podnoszong podstawa, brzegi emaliowane, czarna emalia

e Nadaje sie do wszystkich rodzajow kuchenek (gazowych, elektrycznych, szklano-ceramicznych, indukcyjnych, z
otwartym ogniem), do energooszczednego gotowania, odporny na temperature do 450°C - maksymalna zalecana
temperatura pracy 220°.

e Do energooszczednego pieczenia, odporny na przeciecia i zadrapania, nadaje sie do pieczenia w piekarniku, odporny
na kwasy owocowe

e Bakteriobdjcze i neutralne zapachowo, tatwe do czyszczenia

e nadajgce sie do recyklingu, neutralne pod wzgledem emisji CO2, wyprodukowane w Austrii

e waga przedmiotu: 1.06 kilograms

e Liczba czesci: 2

e punkt znaku wypunktowania: Okrggta forma emaliowana do tortdw, z podnoszong podstawg, brzegi emaliowane,
czarna emalia, Nadaje sie do wszystkich rodzajéw kuchenek (gazowych, elektrycznych, szklano-ceramicznych,
indukcyjnych, z otwartym ogniem), do energooszczednego gotowania, odporny na temperature do 450°C -
maksymalna zalecana temperatura pracy 220°., Do energooszczednego pieczenia, odporny na przeciecia i




zadrapania, nadaje sie do pieczenia w piekarniku, odporny na kwasy owocowe, Bakteriobojcze i neutralne zapachowo,
tatwe do czyszczenia, nadajace sie do recyklingu, neutralne pod wzgledem emisji CO2, wyprodukowane w Austrii
e jlo$¢ sztuk w opakowaniu 1
e Opis produktu: Sachertorte, Linzertorte, Malakofftorte ...... Wszystkie te i wiele innych pysznych ciast udajg sie w
okragtej emaliowanej tortownicy. Podnoszona podstawa formy jest tatwa do wiozenia do obreczy, a po upieczeniu
mozna ja réwniez lekko nacisng¢ do gory, aby wyjac ciasto z formy. (patrz wskazéwka ponizej) Okragta emaliowana
forma do pieczenia ciast jest solidna, trwata i tatwa do czyszczenia. Krawedz tortownicy jest zaokraglona - w jezyku
emaliowanym jest to tzw. krawedz beaded edge. Zeliwny rdzern réwnomiernie rozprowadza ciepto - dla szczegdlnie
dobrych rezultatéw pieczenia. A czyszczenie jest bardzo tatwe dzieki gtadkiej, nieporowatej powierzchni. Materiat
emalii sktada sie z zelaza, ktére zostato stopione ze szklem w wysokiej temperaturze, czyli z naturalnych surowcow.
Nasze naczynia emaliowane moga by¢ uzywane na wszystkich rodzajach kuchenek (gazowych, elektrycznych,
szklano-ceramicznych, indukcyjnych, a nawet na otwartym ogniu). Dzieki zelaznemu rdzeniowi ciepto jest szybko
przewodzone, a nastepnie magazynowane: dla zrbwnowazonego, energooszczednego gotowania. Doskonatg higiene
gwarantuje nieporowata, gtadka powierzchnia szkfa. Jest on neutralny zapachowo, hamuje rozwéj bakterii i jest tatwy
do czyszczenia. Przy prawidtowym uzytkowaniu i pielegnacji, naczynia emaliowane dajg przyjemnos¢ przez diugi czas
i zachowujg swoj typowy blask: Oprocz ciast pieczonych, forma moze by¢ uzywana réwniez do ciast chtodzonych
(niepieczonych). Wskazowka: Zawsze dobrze nattusci¢ emaliowang forme do pieczenia i posypa¢ maka lub butka tartg
przed napetnieniem ciastem. Zapobiega to przywieraniu ciasta i utatwia wyjmowanie go z formy. W celu odformowania
ciasta, postaw forme z ciastem na potwysokim naczyniu (mniejszym niz srednica formy) i ostroznie pociggnij brzegi
ciasta w dét, przedtem uzyj topatki do ciasta, aby poluzowacé ciasto z brzegoéw formy.
marka: Riess
Liczba przedmiotéw: 1
® rozmiar: 26 cm
okazja: Urodziny
kolor: Czarny
waga opakowania przedmiotu: 1.25 kilograms
producent: Riess Kelomat GmbH
¢ mozna my¢ w zmywarce: 1
zewnetrznie przypisany identyfikator produktu: 9003064062039, 09003064062039
ksztatt przedmiotu: Okrag
e zalecane wezty przegladania: 20854047031
e nazwa przedmiotu: Riess, 0494-022, Forma do pieczenia 26, CLASSIC - Formy do pieczenia, Srednica 26 cm,
wysokos¢ 8,0 cm, emalia, czarna, podnoszona podstawa
data premiery: 2018-09-01T00:00:01Z
data uruchomienia strony produktu: 2020-10-15T01:15:42.467Z
materiat: stop, emalia, zeliwo, szkliwo

Parametry

Stan Nowy
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