
PolyScience The Smoking Gun Pro Sage
komercyjny system gotowania indukcyjnego, 1
kg, czarny
Indeks: 271220 Producent: PolyScience Kod producenta: GSM700PSS0NUK1

Cena: 1,092.41 zł

Opis

PolyScience The Smoking Gun Pro Sage komercyjny system
gotowania indukcyjnego, 1 kg, czarny
Producent: PolyScience

Stwórz unikalne, klasyczne i wysublimowane aromaty w Twoich potrawach dzięki wykorzystaniu pistoletu do
aromatyzowania od PolyScience. Wystarczy dodać drewniane chipsy do urządzenia, a następnie nadmuchać dym do
potraw. Dodatkowo, możliwe jest także palenie aromatami takimi jak herbata, przyprawy i suszone kwiaty, co z pewnością
zaspokoi Twoją kulinarną kreatywność. Pistolet jest idealny również do użytku z techniką sous vide, na której żywność nie
jest bezpośrednio narażona na ogień lub dym.

Pistolet wyposażony jest w zintegrowany stojak oraz ciężki, zdejmowany wentylator umożliwiający łatwe czyszczenie.
Ponadto, wydajny i cichy silnik gwarantuje płynność w użytkowaniu urządzenia.

Produkt marki PolyScience to więc idealny wybór dla profesjonalistów w gastronomii oraz dla kucharzy domowych, którzy
chcą nadać swoim potrawom niepowtarzalny, aromatyczny smak. W zestawie znajdują się chipsy drewniane oraz
instrukcja obsługi.

Stwórz klasyczne aromaty dzięki drewnianym chipom Polyscience lub rozwiń swoją kulinarną kreatywność palenia
aromatami takimi jak herbata, przyprawy i suszone kwiaty
Idealne rozwiązanie do pielęgnacji włosów, które są gotowane Sous Vide lub inne metody, na których żywność
zazwyczaj nie jest narażona na bezpośrednie działanie ognia lub dymu
Zintegrowany stojak
Ciężki zdejmowany wentylator do czyszczenia – nie topić, gdy jest podgrzewany
Wydajny, cichy silnik

zawarte komponenty: Polyscience gsm700pss0nuk1 pistolet do smoking gun pro sage
rodzaj wtyczki zasilającej: no_plug
waga przedmiotu: 0.9 kilograms
Nazwa modelu: pro-sage
typ paliwa: Hackschnitzel
marka: Polyscience
wyświetlana waga przedmiotu: 0.9 kilograms
ogólne słowo kluczowe: Küchen0 Professional Black Kitchen Hand the global global store food smoke komercyjne
akcesoria wędzarnicze cold held pistolet do wędzenia na baterie pistolet do użytku wewnątrz i na koktajle upright store



Stan Nowy

barbecue wędzarnia infuser fajka
efektywność: a
Liczba przedmiotów: 1
numer części: GSM700PSS0NUK1
klasa efektywności energetycznej ue: a_plus_plus_plus_to_d
kolor: czarny
nazwa typu elementu: PolyScience The Smoking Gun Pro Sage Commercial Induction Cooking System, 1 kg, Black
waga opakowania przedmiotu: 1.27 kilograms
pojemność: 1 kilograms
producent: PolyScience
liczba prędkości: 3
numer modelu: GSM700PSS0NUK1
dostawca zadeklarował rozporządzenie dg hz: not_applicable
rok modelowy: 2017
nazwa przedmiotu: PolyScience The Smoking Gun Pro Sage komercyjny system gotowania indukcyjnego, 1 kg,
czarny
wymagane baterie: 1
rodzaj źródła zasilania: Na baterie
materiał: plastik
zawiera baterie: 1

Parametry

Zdjęcia
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