MITSUMOTO SAKARI 17cm Profesjonalny
N6z Kuchenny Nakiri, Japonski Profesjonalny
N6z do Warzyw Z Wysokoweglowej Stali
Nierdzewnej, Recznie Kuty N6z Uniwersalny
(ReKojesc z Drewna Pakka)

Indeks: 555639 Producent: MITSUMOTO SAKARI Kod producenta: MS-630-IT

Cena: 414.51 z

Opis

MITSUMOTO SAKARI 17cm Profesjonalny N6z Kuchenny
Nakiri, Japonski Profesjonalny N6z do Warzyw Z
Wysokoweglowej Stali Nierdzewnej, Recznie Kuty N6z
Uniwersalny (ReKojes¢ z Drewna Pakka)

Producent: MITSUMOTO SAKARI

Profesjonalny n6z kuchenny Nakiri z wysokoweglowej stali japonskiej to doskonate narzedzie dla pasjonatéw kulinariow.
Wykonany z precyzjg i starannosciag, ten n6z zapewnia niesamowitg retencje ostrza i doskonatg wydajnos¢ ciecia.
Ergonomiczny uchwyt full tang z drewna pakka gwarantuje doskonatg kontrole i komfort podczas uzytkowania. Kreatywna
powtoka nieprzywierajaca oraz super ostra krawedz ostrza sprawiajg, ze ciecie warzyw staje sie przyjemnoscia.

17-centymetrowe ostrze tego noza doskonale sprawdza sie podczas przygotowywania potraw. Dzieki specjalnej powtoce
nieprzywierajacej i wyjatkowo ostrych krawedzi, ciecie staje sie szybkie i skuteczne. Japonska precyzja i tradycja spotykaja
sie w tym uniwersalnym nozu do warzyw, ktéry spetni oczekiwania nawet najbardziej wymagajacych kucharzy.

Kazdy szczeg6t tego japoriskiego noza kuchennego zostat starannie zaprojektowany, aby zapewni¢ doskonatg jakos¢€ i
wygode uzytkowania. Oferuje nie tylko precyzyjne krojenie, ale takze trwatos¢ i elegancje. Ten profesjonalny n6z Nakiri to
niezbedny element wyposazenia kazdej kuchni, ktéry utatwi codzienne gotowanie i przygotowywanie potraw.

e [Profesjonalny Japonski N6z Nakiri] Klasyczne noze szefa kuchni Nakiri wykonane sg z wysokiej jakosci japorskiej 3-
warstwowej stali SKD-11 o wysokiej zawartos$ci wegla jako rdzenia tngcego; znacznie poprawiajgcej odpornosé na
korozje i zuzycie. Jest to réwniez precyzyjna obrébka prézniowa na zimno do twardos$ci 60+2 HRC. Umozliwiajagc n6z
do ciecia warzyw, aby osiggna¢ niesamowitg retencje ostrza i doskonatg wydajnosc ciecia.

e [Kreatywna Powtoka Nieprzywierajgca] Diugos¢ ostrza japonskiego noza do warzyw wynosi 17 cm z uchwytem 12 cm.
Unikalna powtoka nieprzywierajgca na ostrzu zapewnia uwalnianie zywnosci z ostrza dla szybkiego i skutecznego
ciecia; nastepnie jest traktowana z utlenianiem BO dla doskonatej odpornosci na rdze. Podpo6rki na palce zostaty
zaprojektowane pomiedzy ostrzem a uchwytem dla bezpieczenstwa.

e [Super Ostra Krawedz Ostrza] Delikatna krawedz V jest osiggnieta przez reczne ostrzenie ostrza do 8-12 ° z kazdej
strony; dla maksymalnej ostrosci i utrzymania zywnosci w najbardziej nieskazitelnym i najSwiezszym stanie podczas
ciecia. Ten profesjonalny japorski n6z kuchenny do warzyw fatwo odpowiada na potrzeby kuchni, takie jak siekanie,




krojenie, mielenie i krojenie w kostke owocow, warzyw, ryb i niektérych odmian miesa.

[Ergonomiczny Uchwyt Full Tang] Rekojes¢ z drewna pakka japoriskiego noza do stekéw jest recznie polerowana,
dzieki czemu jest odporna na ciepto, zimno i wilgo¢. Rekojes¢ w stylu full tang zapewnia doskonatg elastycznosc i
solidng trwatos¢. Ergonomiczny, zakrzywiony uchwyt zapewnia doskonatg kontrole nad dionig, idealng rownowage i
komfort; Twoja dton i nadgarstek nie bedag odczuwaé zmeczenia nawet po dtugich godzinach korzystania z nozy
kuchennych szefa kuchni.

[Gwarancja Jakosci Nozy Kuchennych] Produkty MITSUMOTO SAKARI zostaly doktadnie sprawdzone i posiadajg
certyfikaty. Jesli masz jakiekolwiek pytania, skontaktuj sie z nami niezwtocznie za posrednictwem poczty
elektronicznej, a my udzielimy Ci satysfakcjonujacej odpowiedzi. Oferujemy bezwarunkowg polityke wymiany lub
zwrotu pieniedzy, wiec Twéj zakup jest gwarantowany.

kolor: Czarny

nazwa typu elementu: Noze kuchenne

waga opakowania przedmiotu: 0.47 kilograms

producent: MITSUMOTO SAKARI

waga przedmiotu: 249 grams

zewnetrznie przypisany identyfikator produktu: 0728062534591, 728062534591

Liczba czesci: 1

zalecane wezty przegladania: 20853747031

punkt znaku wypunktowania: [Profesjonalny Japonski N6z Nakiri] Klasyczne noze szefa kuchni Nakiri wykonane sag z
wysokiej jakosci japonskiej 3-warstwowej stali SKD-11 o wysokiej zawartosci wegla jako rdzenia tngcego; znacznie
poprawiajacej odpornos¢ na korozje i zuzycie. Jest to réwniez precyzyjna obrébka prézniowa na zimno do twardosci
60+2 HRC. Umozliwiajac n6z do ciecia warzyw, aby osiggna¢ niesamowitg retencje ostrza i doskonatg wydajnosé
ciecia., [Kreatywna Powiloka Nieprzywierajgca] Dtugos¢ ostrza japoriskiego noza do warzyw wynosi 17 cm z uchwytem
12 cm. Unikalna powtoka nieprzywierajgca na ostrzu zapewnia uwalnianie zywnosci z ostrza dla szybkiego i
skutecznego ciecia; nastepnie jest traktowana z utlenianiem BO dla doskonatej odpornosci na rdze. Podporki na palce
zostaly zaprojektowane pomiedzy ostrzem a uchwytem dla bezpieczenstwa., [Super Ostra Krawedz Ostrza] Delikatna
krawedz V jest osiagnieta przez reczne ostrzenie ostrza do 8-12 ° z kazdej strony; dla maksymalnej ostrosci i
utrzymania zywnosci w najbardziej nieskazitelnym i najswiezszym stanie podczas ciecia. Ten profesjonalny japonski
néz kuchenny do warzyw tatwo odpowiada na potrzeby kuchni, takie jak siekanie, krojenie, mielenie i krojenie w kostke
owocéw, warzyw, ryb i niektérych odmian miesa., [Ergonomiczny Uchwyt Full Tang] Rekojes¢ z drewna pakka
japonskiego noza do stekéw jest recznie polerowana, dzieki czemu jest odporna na ciepto, zimno i wilgo¢. Rekojes¢é w
stylu full tang zapewnia doskonatg elastycznos¢ i solidng trwato$¢. Ergonomiczny, zakrzywiony uchwyt zapewnia
doskonata kontrole nad dtonia, idealng réwnowage i komfort; Twoja dton i nadgarstek nie bedg odczuwac zmeczenia
nawet po diugich godzinach korzystania z nozy kuchennych szefa kuchni., [Gwarancja Jakosci Nozy Kuchennych]
Produkty MITSUMOTO SAKARI zostaty doktadnie sprawdzone i posiadajg certyfikaty. Jesli masz jakiekolwiek pytania,
skontaktuj sie z nami niezwtocznie za posrednictwem poczty elektronicznej, a my udzielimy Ci satysfakcjonujacej
odpowiedzi. Oferujemy bezwarunkowa polityke wymiany lub zwrotu pieniedzy, wiec Twdj zakup jest gwarantowany.
numer modelu: MS-630-IT

Opis produktu: [Profesjonalny Japonski N6z Nakiri] Klasyczne noze szefa kuchni Nakiri wykonane sg z wysokiej
jakosci japonskiej 3-warstwowej stali SKD-11 o wysokiej zawartosci wegla jako rdzenia tngcego; znacznie
poprawiajgcej odpornos¢ na korozje i zuzycie. Jest to réwniez precyzyjna obrébka prézniowa na zimno do twardosci
60+2 HRC. Umozliwiajac n6z do ciecia warzyw, aby osiggna¢ niesamowitg retencje ostrza i doskonatg wydajnos¢
ciecia.

marka: MITSUMOTO SAKARI

diugosé przedmiotu: 30.5 centimeters

nazwa przedmiotu: MITSUMOTO SAKARI 17cm Profesjonalny N6z Kuchenny Nakiri, Japonski Profesjonalny N6z do
Warzyw Z Wysokoweglowej Stali Nierdzewnej, Recznie Kuty N6z Uniwersalny (ReKoje$¢ z Drewna Pakka)

data uruchomienia strony produktu: 2022-12-15T03:01:26.441Z

rozmiar: 17 cm Maly néz kuchenny-1

materiat: Stal nierdzewna wysokoweglowa




Parametry

Stan Nowy
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