Emaliowany rondel zeliwny Le Creuset do
@— fondue 24 cm, 3,3 litra, czarny mat
Indeks: 521955 Producent: Le Creuset Kod producenta: 20007240002460

Cena: 882.89 zi

Opis

Emaliowany rondel zeliwny Le Creuset do fondue 24 cm, 3,3
litra, czarny mat
Producent: Le Creuset

Tradycyjny emaliowany rondel zeliwny Le Creuset do fondue 24 cm to idealne narzedzie do réwnomiernego i powolnego
topienia sera oraz czekolady. Doskonaty do przygotowywania kreméw i zup, dzieki trwatej emaliowanej powierzchni
wewnetrznej, ktéra nagrzewa sie réwnomiernie i dtugo utrzymuje ciepto.

Niezastgpiony w kuchni dzieki uniwersalnej konstrukcji, rondel Le Creuset jest tatwy w uzyciu i czyszczeniu. Nadaje sie do
wszystkich typéw palnikéw, w tym do ptyt indukcyjnych. Bez potrzeby specjalnego sezonowania, ten emaliowany rondel jest
gotowy do uzycia od razu.

Odkryj tradycyjne smaki z emaliowanym rondelem Le Creuset. Dzieki duzej Srednicy i pojemnosci 3,3 litra, ten klasyczny
rondel jest idealny do przyje¢ i spotkan z przyjaciétmi. Niezawodny, trwaty i elegancki - to must-have dla kazdego mitosnika
kuchni.

¢ Tradycyjne emaliowane naczynie zeliwne o duzej $rednicy, przeznaczone specjalnie do réwnomiernego i powolnego
topienia sera, idealne do fondue a takze topienia innych sktadnikéw, takich jak czekolada

¢ |dealne do stosowania w niskich do $rednich temperaturach, uniwersalna konstrukcja, idealne do przygotowywania
kremow, zup i nie tylko

e Trwala, emaliowana powierzchnia wewnetrzna, nagrzewa sie rownomiernie i dlugo utrzymuje ciepto, niewymagane
sezonowanie, nadaje sie do uzywania w piekarniku, do wszystkich typéw palnikéw, w tym do ptyt indukcyjnych.

e }atwos¢ stosowania i mycia: trwata emalia, tatwe reczne mycie, nadaje sie do zmywarki, dozywotnia gwarancja

e Zawarto$¢: 1 x rondel Le Creuset z zelaznym uchwytem 24 cm, czarny mat, wymiary: dt. 33,3 x szer. 23,6 x wys. 9,7
cm, masa: 2,55, kolor: czarny mat, 20007240002460

e jest bezpieczny w piekarniku: 1

e waga przedmiotu: 2.55 kilograms

e punkt znaku wypunktowania: Tradycyjne emaliowane naczynie zeliwne o duzej Srednicy, przeznaczone specjalnie
do réwnomiernego i powolnego topienia sera, idealne do fondue a takze topienia innych sktadnikow, takich jak
czekolada, ldealne do stosowania w niskich do srednich temperaturach, uniwersalna konstrukcja, idealne do
przygotowywania kremow, zup i nie tylko, Trwata, emaliowana powierzchnia wewnetrzna, nagrzewa sie rbwnomiernie i
dtugo utrzymuje ciepto, niewymagane sezonowanie, nadaje sie do uzywania w piekarniku, do wszystkich typow
palnikow, w tym do ptyt indukcyjnych., Latwos¢ stosowania i mycia: trwata emalia, tatwe reczne mycie, nadaje sie do
zmywarki, dozywotnia gwarancja, Zawartos¢: 1 x rondel Le Creuset z zelaznym uchwytem 24 cm, czarny mat,




wymiary: dt. 33,3 x szer. 23,6 x wys. 9,7 cm, masa: 2,55, kolor: czarny mat, 20007240002460
e jlo$¢ sztuk w opakowaniu 1
e marka: LE CREUSET
e zewnetrznie przypisany identyfikator produktu: 024147160427, 0024147160427, 00024147160427
e poziom opakowania: unit
e rodzaj wykornczenia: Wypolerowany
e rozmiar: 24
e numer czesci: 20007240002460
e kolor: Czarny Mat
e waga opakowania przedmiotu: 3.08 kilograms
e pojemnos¢: 3.3 liters
e producent: Le Creuset
e liczba pudetek: 1
e mozna my¢é w zmywarce: 1
e ksztalt przedmiotu: Okragly
e zalecane wezty przegladania: 20853599031
e numer modelu: 20007240002460
e nazwa przedmiotu: Emaliowany rondel zeliwny Le Creuset do fondue 24 cm, 3,3 litra, czarny mat
e posiada pokrywke: 1
e data uruchomienia strony produktu: 2020-01-21T15:10:25.074Z
e materiat: Zeliwo
¢ instrukcje opieki: Do mycia w zmywarce, Bezpieczne w piekarniku

Parametry

Stan Nowy
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