s ECHTWERK NOz ze stali damascenskiej,

’ Santoku, tradycyjny japonski n0z, n0z szefa
kuchni, ostre ostrze do precyzyjnego ciecia
miesa, ryb i warzyw, dtugosc¢ ostrza ok. 18 cm,
drewniany uchwyt

Indeks: 315418 Producent: ECHTWERK Kod producenta: EW-DM-0360

Cena: 304.57 z

ECHTWERK NOz ze stali damascenskiej, Santoku,
tradycyjny japonski n6z, n0z szefa kuchni, ostre ostrze do
precyzyjnego ciecia miesa, ryb i warzyw, dilugosc ostrza ok.
18 cm, drewniany uchwyt

Producent: Echtwerk

Producent: Echtwerk
Ostrze ze stali damascenskiej
Stal damascenska wykonana z 67 warstw

Ostrze ze stali damascenskiej

Stal damascenska wykonana z 67 warstw
N6z Santoku ok. Ostrze 18 cm (7")

HRC 56-58° Rockwell hartowane
Dtugos¢ catkowita: ok. 30,5 cm
Wyjatkowo odporna na korozje
Ergonomiczny uchwyt z drewna PAKKA

e waga przedmiotu: 381 grams

e Liczba czesci: 1

e punkt znaku wypunktowania: Ostrze ze stali damascenskiej, Stal damascenska wykonana z 67 warstw, N6z Santoku
ok. Ostrze 18 cm (7"), HRC 56-58° Rockwell hartowane, Diugosc¢ catkowita: ok. 30,5 cm, Wyjgtkowo odporna na
korozje, Ergonomiczny uchwyt z drewna PAKKA

iloé¢ sztuk w opakowaniu 1

marka: ECHTWERK

Liczba przedmiotéw: 1

rozmiar: 30, 3 cm

numer czesci: EW-DM-0360




e styl: N6z Santoku duzy

e kolor: srebro

e nazwa typu elementu: n6z

e waga opakowania przedmiotu: 0.413 kilograms

e producent: Echtwerk

e zewnetrznie przypisany identyfikator produktu: 4260238061228, 04260238061228

e zalecane wezly przegladania: 20853747031, 20658154031

e numer modelu: EW-DM-0360

e diugos¢ przedmiotu: 30.5 centimeters

e nazwa przedmiotu: ECHTWERK N0z ze stali damascenskiej, Santoku, tradycyjny japonski néz, n6z szefa kuchni,
ostre ostrze do precyzyjnego ciecia miesa, ryb i warzyw, dtugos¢ ostrza ok. 18 cm, drewniany uchwyt

e rodzaj konstrukcji: Podrobiony

e data uruchomienia strony produktu: 2020-11-30T02:38:12.672Z

e materiat: stal

Parametry

Stan Nowy

18 cm
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