Drozdze suszone do wina Enovini - 7 g

BROWIN Indeks: 115520 Producent: BROWIN

ENOVINI

Saccharomyces cerevisiae

et Cena: 19.67 zt

ACTIVE DRY WINE YEAST (1]
DO WIN OWOCOWYCH, 1 8 /0
CZERWONYCH | BIAEYCH MR
FOR FRUIT, RED, WHITE WINES

No 400300

Opis

Drozdze do wina 7 g 400300 BROWIN

Szlachetne, uniwersalne, suszone drozdze do wszystkich rodzajéw win. Polecane sg zwlaszcza do win z agrestu, gruszek,
moreli, truskawek, zb6z, gtogu, jabtek, dzikiej rézy, biatych i czarnych winogron, rabarbaru, rodzynek, czeresni, wisni, malin,
sliwek renklod i wegierek, aronii, czarnych, biatych i czerwonych porzeczek, czarnych jagéd, jezyn, czarnego bzu.Istotne
cechy:- aktywne suche drozdze - proste w uzyciu- opakowanie 7 g na 10-35 L- temperatura fermentacji: 15-35°C- alkohol:
do 18%- petnia mozliwosci - przy zastosowaniu pozywek: z witaming B1 i Kombi VitaSposéb uzycia:Zawartos¢ saszetki
wymieszaj w 100 ml wody przegotowanej i wystudzonej do temp. 30°C, catos¢ pozostaw na 20 min w temperaturze
pokojowej. Po tym czasie roztwér wlej do pojemnika fermentacyjnego lub balonu z nastawem wina.Skfadniki: drozdze
winiarskie Saccharomyces cerevisiae, emulgator: monostearynian sorbitolu.

e Zastosowanie produktu Do produkcji win czerwonych i biatych

e Zalety produktu Enovini® to specjalnie wyselekcjonowana, doskonata mieszanka dwéch szczepéw drozdzy
winiarskich. Drozdze te zapewniajg szybka i stabilng fermentacje w bardzo szerokim zakresie temperatur oraz wysoka
klarownos$¢ wina. Enovini® cechuje duza moc, dzieki ktérej idealnie nadajg sie do restartu fermentaciji - "ruszenia"
nastawu, kiedy wino przestanie "pracowac" przed osiggnieciem zaktadanych wtasciwosci. Zastosowanie drozdzy
winiarskich Enovini® to szybka i stabilna fermentacja w szerokim zakresie temperatur!

e Waga(wg)7

e Gwarancja (w latach) 2

Parametry
Producent Browin
Kod produktu 400300
EAN 5904816917741

Stan Nowy
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