DE BUYER LA LYONNAISE Niebieska
patelnia ze stali weglowej, 35,5 cm, idealna do
brgzowania, gotowania i podgrzewania,
naturalnie nieprzywierajaca, wyprodukowana
we Francji

Indeks: 313507 Producent: De Buyer Kod producenta: FBA_5020.36

Cena: 266.44 z

DE BUYER LA LYONNAISE Niebieska patelnia ze stali
weglowej, 35,5 cm, idealna do brgzowania, gotowania i
podgrzewania, naturalnie nieprzywierajgca, wyprodukowana
we Francji

Producent: de Buyer

e Tradycyjna patelnia w stylu babci
e Uchwyt jest spawany
e Patelnia ma wysoko rozkloszowang i zakrzywiong spddnice

zawarte komponenty: Patelnia

waga przedmiotu: 3.75 pounds

Liczba czesci: 1

Nazwa modelu: 5020.36

punkt znaku wypunktowania: Tradycyjna patelnia w stylu babci, Uchwyt jest spawany, Patelnia ma wysoko
rozkloszowang i zakrzywiong spédnice

ilos¢ sztuk w opakowaniu 1

marka: DE BUYER

Liczba przedmiotéw: 1

rozmiar: 14" (Pack of 1)

kolor: Metaliczny

nazwa typu elementu: de Buyer Patelnie szefa kuchni

waga opakowania przedmiotu: 1.74 kilograms

pojemnosé: 1 liters

producent: de Buyer

mozna my¢é w zmywarce: 1

zewnetrznie przypisany identyfikator produktu: 3011245020361, 03011245020361

zalecane wezty przegladania: 20853586031, 20658154031

numer modelu: 5020.3599999999997

specjalna funkcja: Kompatybilny z kuchenkami gazowymi, Kompatybilny z kuchenkami elektrycznymi
nazwa przedmiotu: DE BUYER LA LYONNAISE Niebieska patelnia ze stali weglowej, 35,5 cm, idealna do




brazowania, gotowania i podgrzewania, naturalnie nieprzywierajaca, wyprodukowana we Francji
e data uruchomienia strony produktu: 2020-09-27T07:28:29.249Z2
e materiat: Stal stopowa

Parametry

Stan Nowy
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