Commichef Plus Superior Blend rondel i
pokrywka ze stali nierdzewnej, duza
odpornosc¢ na korozje, srednica 16 cm, 1,9 |

Indeks: 305325 Producent: Grunwerg Kod producenta: XSL-16

Cena: 190.12 zt

Opis

Commichef Plus Superior Blend rondel i pokrywka ze stal
nierdzewnej, duza odpornos¢ na korozje, srednica 16 cm, 1,9
|

Producent: Grunwerg

Commichef Plus Superior Blend rondel i pokrywka ze stali nierdzewnej to produkt wysokiej jakosci, ktory zostat wykonany z
najwyzszej jakosci mieszanki stali nierdzewnej. Materiat ten zawiera chrom i tytan, co sprawia, ze jest o0 30% bardziej
wydajny w przewodzeniu ciepta niz zwykta stal nierdzewna. Dzieki temu naczynie nagrzewa sie szybko i rbwnomiernie, co
umozliwia efektywne gotowanie potraw.

Naczynia kuchenne Commichef Plus nadajg sie do wszystkich zrodet ciepta, takich jak ptyty ceramiczne, gazowe,
halogenowe, indukcyjne oraz pierscienie promieniujgce. Mozesz wiec uzywac tego rondla i pokrywki na r6znych rodzajach
kuchni. Ponadto, naczynia te posiadaja minimalng grubos¢ korpusu/ptyty bazowej wynoszaca 0,8 mm, co sprawia, ze sg
one wytrzymate i odporne na korozje.

Rondel i pokrywka Commichef Plus ma Srednice 16 cm i pojemnos¢ 1,9 |, co sprawia, ze idealnie nadaje sie do gotowania
mniejszych porcji potraw. Jest to doskonate naczynie dla matych gospodarstw domowych czy oséb, ktére preferujg
przygotowywanie dan dla siebie lub dla dwoch oséb. Produkt pochodzi od renomowanego producenta Grunwerg, co
gwarantuje wysoka jakos¢ i trwatos€. Rondel i pokrywka ze stali nierdzewnej Commichef Plus to niezawodne i
wszechstronne narzedzie kuchenne, ktére utatwi codzienne gotowanie.

e \Wysoka jako$¢ — wszystkie produkty z asortymentu Commichef sg wykonane z najwyzszej jakosci mieszanki stali
nierdzewnej, ktéra zawiera chrom i tytan, co jest o 30% bardziej wydajne w przewodnosci cieplnej niz zwykta stal
nierdzewna

e \Wszechstronno$¢ — Naczynia kuchenne nadajg sie do wszystkich zrédet ciepta, w tym piyt litych, pierscieni
promieniujgcych, ceramiki, halogenu, gazu i indukcyjnego

e przewodnictwo cieplne — naczynia kuchenne nagrzewajg sie szybciej, rownomiernie rozprowadza ciepto i szybciej sie
schtadzajg, pomagajac w rownomiernym i wydajnym gotowaniu jedzenia

e Trwata — mieszanka stali nierdzewnej charakteryzuje sie wysokg wytrzymatoscig na rozcigganie i duzg odpornoscig na
korozje

e Minimalna grubos¢ korpusu / ptyty bazowej 0,8 mm

e punkt znaku wypunktowania: Wysoka jako$¢ — wszystkie produkty z asortymentu Commichef sg wykonane z




najwyzszej jakosci mieszanki stali nierdzewnej, ktéra zawiera chrom i tytan, co jest o 30% bardziej wydajne w
przewodno$ci cieplnej niz zwykla stal nierdzewna, Wszechstronnos$¢ — Naczynia kuchenne nadaja sie do wszystkich
zrodet ciepta, w tym piyt litych, pierscieni promieniujgcych, ceramiki, halogenu, gazu i indukcyjnego, przewodnictwo
cieplne — naczynia kuchenne nagrzewaja sie szybciej, rownomiernie rozprowadza ciepto i szybciej sie schtadzaja,
pomagajac w réwnomiernym i wydajnym gotowaniu jedzenia, Trwata — mieszanka stali nierdzewnej charakteryzuje sie
wysokg wytrzymatoscig na rozcigganie i duzg odpornoscia na korozje, Minimalna grubos$¢ korpusu / ptyty bazowej 0,8
mm

e jlo$¢ sztuk w opakowaniu 1

e marka: Commichef

e poziom opakowania: unit

® numer czesci: XSL-16

e kolor: Srebrny

e waga opakowania przedmiotu: 1.05 kilograms

e pojemnos¢: 1.9 liters

e producent: Grunwerg

e zewnetrznie przypisany identyfikator produktu: 5019311842051, 05019311842051

e zalecane wezty przegladania: 20853599031

¢ numer modelu: XSL-16

e nazwa przedmiotu: Commichef Plus Superior Blend rondel i pokrywka ze stali nierdzewnej, duza odpornos¢ na
korozje, Srednica 16 cm, 1,9 |

e data uruchomienia strony produktu: 2021-02-12T08:53:46.641Z

e materiat: Stal nierdzewna

Parametry

Stan Nowy
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