ARCOS No6z Santoku 7-calowa stal
nierdzewna. Japonski profesjonalny noz

o kuchenny do krojenia miesa, ryb i warzyw.
Ergonomiczny uchwyt polioksymetylenowy i
ostrze 180 mm. Seria Riviera. Kolor czarny
Indeks: 564540 Producent: Arcos Spain Kod producenta: 233500
Cena: 164.38 zit

Opis

ARCOS N6z Santoku 7-calowa stal nierdzewna. Japonski
profesjonalny noz kuchenny do krojenia miesa, ryb i warzyw.
Ergonomiczny uchwyt polioksymetylenowy i ostrze 180 mm.
Seria Riviera. Kolor czarny

Producent: Arcos Spain

Niezastgpiony w kazdej kuchni, profesjonalny N6z Santoku z serii Riviera to doskonate narzedzie do precyzyjnego krojenia
miesa, warzyw i ryb. Wykonany z najwyzszej jakosci stali nierdzewnej i ergonomicznego uchwytu polioksymetylenowego,
ten japonski n6z zapewnia niezréwnang precyzje i wygode podczas uzytkowania. Jego elegancki design taczy w sobie
subtelnos$¢ zaokraglonych linii z funkcjonalnoscia i trwatoscia.

Zaréwno do uzytku profesjonalnego, jak i domowego, ten ostrzany n6z o dtugosci 180 mm jest niezbedny do codziennych
prac kuchennych. Dzieki opatentowanej technice Nitrum firma Arcos zapewnia trwatos¢, twardos¢ i precyzyjne ciecie.
Uchwyt z polioksymetylenu jest wyjatkowo odporny na detergenty i ekstremalne temperatury, a technologia Bactiproof
Silver zapewnia ochrone przed mikroorganizmami.

Arcos, firma rodzinna z ponad 200-letnig tradycja, jest Swiatowym liderem w produkcji wysokiej jako$ci nozy kuchennych.
N6z Santoku z serii Riviera jest potaczeniem tradycji rzemiosta z nowoczesnym designem, stawiajgcym na precyzje,
trwatos$¢ i funkcjonalno$é. Rozmiar ostrza 180 mm i elegancki kolor czarny sprawiaja, ze ten n6z to nie tylko narzedzie, ale
réwniez element designerskiego wyposazenia kuchni.

e NOz Riviera Santoku z serii 180 mm jest idealny do krojenia miesa, warzyw, ryb, a takze krojenia, siekania i krojenia.
Znany réwniez jako japonski n6z szefa kuchni, jest to n6z kuty, co oznacza, ze jest on wykonany z jednego kawatka,
dzieki czemu mozna unikng¢ niechcianych spawanych, klejonych lub wydrgzonych miejsc. Ponadto posiada rowki,
ktore zapobiegaja przywieraniu zywnosci do powierzchni ostrza. Ma elegancki design, ktory taczy w sobie subtelnos¢
zaokraglonych linii, wraz z komfortem i prostotg obstugi.

e Precyzja i trwato$¢: Ten ostry noz jest wykonany przy uzyciu opatentowanej techniki ze stali nierdzewnej marki Arcos o
nazwie Nitrum, ktéra zapewnia zwiekszong trwalos¢, twardos¢ i precyzyjne ciecie. Noze z serii Riviera wyrdzniaja sie
zaokraglong nasadka w stylu francuskim i watkiem, ktéry zapewnia bezpieczenstwo i styl. Nareszcie ten n6z jest
wykonany z nitbw ze stali nierdzewnej, aby zapewnic lepszy chwyt.




e Bezpieczenstwo i wzornictwo: Uchwyt wykonany jest z polioksymetylenu (POM), dzieki czemu jest wysoce odporny na
detergenty i ekstremalne temperatury. Ponadto technologia Bactiproof Silver stuzy jako ochrona przed
mikroorganizmami. Mozna go czysci¢ chemicznie i nadaje sie do mycia w zmywarce.

e \Wymiary: Ten n6z do krojenia ma 310 mm dtugosci i wazy 270 g, dzieki czemu jest doskonatym narzedziem do
wszystkich potrzeb zwigzanych z cieciem w kuchni. Rozmiar ostrza: 180 mm | 7 cali

e Arcos: Rodzinna firma ze dziedzictwem rzemiosta siegajacym 1734 roku. Prawie trzy wieki badan i ciagtego
doskonalenia naszych produktéw sprawiajg, ze ARCOS jest miedzynarodowym punktem odniesienia w branzy
sztuccow. Firma Albacete w Hiszpanii produkuje 11 000 000 nozy, ktére tgczg w sobie wiedze, design i innowacje w
celu osiggniecia najwyzszych standardéw jakosci. Nasze unikalne produkty sprzedajemy w ponad 70 krajach na catym
Swiecie.

e waga przedmiotu: 0.27 kilograms

e Liczba czesci: 1

e punkt znaku wypunktowania: N6z Riviera Santoku z serii 180 mm jest idealny do krojenia miesa, warzyw, ryb, a
takze krojenia, siekania i krojenia. Znany réwniez jako japonski n6z szefa kuchni, jest to n6z kuty, co oznacza, ze jest
on wykonany z jednego kawatka, dzieki czemu mozna unikna¢ niechcianych spawanych, klejonych lub wydrgzonych
miejsc. Ponadto posiada rowki, ktére zapobiegajg przywieraniu zywnosci do powierzchni ostrza. Ma elegancki design,
ktory taczy w sobie subtelnos$¢ zaokraglonych linii, wraz z komfortem i prostotg obstugi., Precyzja i trwato$¢: Ten ostry
néz jest wykonany przy uzyciu opatentowanej techniki ze stali nierdzewnej marki Arcos o nazwie Nitrum, ktéra
zapewnia zwiekszong trwatos¢, twardosc i precyzyjne ciecie. Noze z serii Riviera wyr6zniajg sie zaokraglong nasadka
w stylu francuskim i watkiem, ktéry zapewnia bezpieczenstwo i styl. Nareszcie ten n6z jest wykonany z nitéw ze stali
nierdzewnej, aby zapewni¢ lepszy chwyt., Bezpieczenstwo i wzornictwo: Uchwyt wykonany jest z polioksymetylenu
(POM), dzieki czemu jest wysoce odporny na detergenty i ekstremalne temperatury. Ponadto technologia Bactiproof
Silver stuzy jako ochrona przed mikroorganizmami. Mozna go czysci¢ chemicznie i nadaje sie do mycia w zmywarce.,
Wymiary: Ten néz do krojenia ma 310 mm dtugosci i wazy 270 g, dzieki czemu jest doskonatym narzedziem do
wszystkich potrzeb zwigzanych z cieciem w kuchni. Rozmiar ostrza: 180 mm | 7 cali, Arcos: Rodzinna firma ze
dziedzictwem rzemiosta siegajacym 1734 roku. Prawie trzy wieki badan i ciggtego doskonalenia naszych produktow
sprawiajg, ze ARCOS jest miedzynarodowym punktem odniesienia w branzy sztu¢céw. Firma Albacete w Hiszpanii
produkuje 11 000 000 nozy, ktére tacza w sobie wiedze, design i innowacje w celu osiggniecia najwyzszych
standardéw jakosci. Nasze unikalne produkty sprzedajemy w ponad 70 krajach na catym Swiecie.

e jlo$¢ sztuk w opakowaniu 1

e marka: Arcos

e Liczba przedmiotéow: 1

e numer czesci: 233500

e kolor: Czarny, srebrny

e nazwa typu elementu; N6z Santoku

e waga opakowania przedmiotu: 0.27 kilograms

e producent: Arcos Spain

¢ mozna my¢ w zmywarce: 1

e zewnetrznie przypisany identyfikator produktu: 8421002233500, 08421002233500

e zalecane wezty przegladania: 20658154031, 20854074031

e numer modelu: 233500

e diugos¢ przedmiotu: 18 centimeters

¢ nazwa przedmiotu: ARCOS N6z Santoku 7-calowa stal nierdzewna. Japonski profesjonalny néz kuchenny do krojenia
miesa, ryb i warzyw. Ergonomiczny uchwyt polioksymetylenowy i ostrze 180 mm. Seria Riviera. Kolor czarny

e rodzaj konstrukcji: Kuty

e data uruchomienia strony produktu: 2020-09-30T04:04:49.041Z

e materiat: Stal nierdzewna

Parametry




Stan Nowy
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